
АО «КАРАТ ПЛЮС»
10.10.2022 г.



Вес 960 г.
(60 г. х 16 шт)

Вес 60 г. х 10 шт

Вес 120 г.
(60 г. х 2 шт)

Вес 60 г. х 10 шт

Вес 150 г.
(30 г. х 5 шт)

Вес 70 г. х 10 шт

Вес 850 г.

Вес 240 г.

Вес 240 г.

Пирожные «Эклеры заварные»               
с творожным кремом
Заварной эклер, заполненный кремом с 
натуральным творогом, эклер украшен 
шоколадной глазурью.

Пирожные «Эклеры заварные»               
с масляным кремом
Заварной эклер, заполненный кремом 
«Шарлотт», поверхность эклера украшена 
бисквитной крошкой.

Пирожные «Эклеры заварные»               
с масляным кремом
Заварной эклер, заполненный кремом 
«Шарлотт», поверхность эклера украшена 
бисквитной крошкой.

Пирожные «Эклеры заварные»                 
с заварным кремом
Заварной эклер, заполненный нежным 
заварным кремом, эклер украшен белой 
глазурью.

Пирожные «Профитроли»                 
(сливочные)
Заварные булочки, наполненные легким  
сливочным кремом.

Пирожные «Профитроли» 
(ванильные)
Заварные булочки, наполненные легким 
кремом с ванильным вкусом.

Пирожные «Профитроли» 
(крем-брюле)
Заварные булочки, наполненные легким 
кремом со вкусом «Крем-брюле».



Вес 50 г. х 4 шт

Вес 250 г.
(50 г. х 5 шт)

Вес 50 г. х 12 шт

Вес 280 г.
(70 г. х 4 шт)

Вес 200 г.
(50 г. х 4 шт)

Вес 50 г. х 12 шт

Вес 350 г.
(70 г. х 5 шт)

Вес 70 г. х 22 шт

Пирожное «Корзиночка» 
(крем-брюле) круглое
Песочная корзиночка, наполненная легким 
кремом со вкусом «крем-брюле» и варёной 
сгущёнкой. Украшена шоколадной крошкой.

Пирожное «Корзиночка» 
(крем-брюле) овальное
Корзиночка из нежного песочного теста, 
наполнена варёной сгущёнкой и кремом       
со вкусом «крем-брюле».

Пирожное «Буше» (ванильное)
Пирожные на основе воздушного бисквита, 
пропитанного сиропом, и сливочного крема, 
украшены кусочками мармелада.

Пирожное «Буше» (сливочное)
Белый бисквит, пропитанный сиропом и 
кремом «Шарлотт» на сливочном масле. 
Пирожное украшено шоколадной глазурью.

Пирожное «Картошка» 
Бисквитная основа с какао-порошком и 
масляным кремом. Пирожное украшено 
какао и масляным кремом.

Вес 120 г.
(60 г. х 2 шт)

Вес 60 г. х 10 шт

Вес 600 г.
(60 г. х 10 шт)

НОВИНКА

Пирожное «Булочка заварная»                 
Булочки из заварного теста, наполненные 
легким  сливочным кремом.

Пирожное «Эклер заварной»               
(ягодный)
Классический заварной эклер со сметанно- 
сливочным кремом со вкусом лесных ягод, 
покрыт помадкой и белой глазурью.



Вес 140 г.
(70 г. х 2 шт)

Вес 50 г. х 10 шт

Вес 200 г.
(50 г. х 4 шт)

Вес 50 г. х 12 шт

Вес 180 г.
(45 г. х 4 шт)

Вес 165 г.
(55 г. х 3 шт)

НОВИНКА

Вес 70 г. (1 шт)

НОВИНКА

Вес 300 г.
(60 г. х 5 шт)

НОВИНКА

Вес 240 г.
(60 г. х 4 шт)

Пирожное слоёное «Трубочка  
слоёная» 
Трубочка из слоёного теста с кремом «Шарлотт».

Пирожное слоёное «Трубочка  
слоёная» (с белковым кремом)
Слоёная трубочка с классическим белковым 
кремом в сахарной пудре.

Пирожнoе «Белая ночь»               
Песочная корзиночка наполнена яблочным 
конфитюром и легким сливочным кремом. 

Пирожное «Корзиночка»                  
с белковым кремом
Песочная корзиночка с клюквенным 
конфитюром и белковым кремом.

Пирожное «Корзиночка» (с варёной 
сгущёнкой) овальное
Песочная корзиночка с варёной сгущёнкой
и зефирно-сливочным кремом. 

Пирожное «Корзиночка» ягодная
круглое
Песочная корзиночка  с ягодно-яблочным 
конфитюром и зефирно-сливочным кремом.

Пирожное «Корзиночка» ягодная
овальное
Песочная корзиночка  с ягодно-яблочным 
конфитюром и зефирно-сливочным кремом.

Пирожное «Корзиночка» с 
сухофруктами
Пирожные на основе песочной корзинки,  
взбитый сливочный крем, сухофрукты (курага, 
изюм, чернослив), кешью, покрыты желе.



Вес 120 г.

НОВИНКА

Вес 400 г.

Вес 460 г.

Вес 125 г.
(25 г. х 5 шт)

Вес 300 г.
(75 г. х 4 шт)

Вес 165 г. (4 шт)

Вес 60 г. х 10 шт

Вес 220 г.
(55 г. х 4 шт)

Набор пирожных «Кроха»
Набор состоит из песочной корзиночки с 
лимонным конфитюром и сливочно-зефирным 
кремом, мини буше классического с масляным 
кремом, корзиночки песочной с клюквенным 
конфитюром и зефирно-сливочным кремом.

Набор пирожных «Кроха»
с варёной сгущёнкой 
Корзиночка песочная с масляным кремом, кор- 
зиночка песочная с кремом на основе сгущённого 
молока, полоска бисквитная с масляным кремом, 
полоска бисквитная с шоколадным кремом, 
булочка заварная с кремом «крем-брюле».

Набор пирожных «Питерский»                    
Корзиночка песочная с яблочным повидлом и 
кремом «Шарлотт», полоска бисквитная с кремом 
«Шарлот» и апельсиновым конфитюром, полоска 
бисквитная с кремом на основе сгущённого 
молока, буше с кремом «Шарлотт», эклеры с 
кремом «Шарлотт».

Пирожное «Меренги» 
Половинки безе и крем на основе натурального 
сливочного масла. Пирожное декорировано 
глазурью из темного шоколада.

Пирожнoе «Тирамису»                    
Два слоя бисквита пропитаны кофейным 
сиропом и прослоены кремом «Тирамису». 
Поверхность пирожного украшена кремом 
«Тирамису» и присыпана какао-порошком.

Пирожное-суфле «Птичка»    
Белый бисквит и суфле «Птичье молоко». 
Пирожное покрыто шоколадной глазурью.

Пирожное-суфле «Птичка»  
Белый бисквит и суфле «Птичье молоко». 
Пирожное покрыто шоколадной 
глазурью.ананаса и персика. 

Пирожное корзиночка                  
«Остров любви»
Пирожные на основе песочной корзиночки, 
сливочным кремом со сгущенным молоком и 
начинкой из тропических фруктов, с кусочками 
ананаса и персика. 



Вес 1000 г.

Вес 1000 г.

Вес  500 г. (6 шт)

Вес  500 г. (6 шт)

Вес  500 г. (6 шт)

Торт «Сказка» 
Шоколадный бисквит, пропитанный 
карамельным сиропом и прослоенный 
шоколадно-ореховым кремом из взбитых 
сливок.

Торт «Джаз»  
Нежный классический бисквит, 

пропитанный сиропом, дополненный 
сливками, взбитыми с йогуртом и ягодами 
клубники.

Пирожное «Фирменное» Ассорти         
Нежный классические бисквит. Прослоен 
сырным кремом с добавление ягод 
(клубника, малина), шоколада, лимона и 
фруктового конфитюра.

Пирожное «Мохито»
Шоколадный бисквит пропитан сладким 
сиропом, прослоен мятным кремом чиз с 
добавлением натуральной брусники.

Пирожное песочное «Корзиночка» 
Песочная корзиночка с абрикосовым 
конфитюром, украшена цветочной компози- 
цией из натурального сливочного масла.



Вес 140 г.

Вес 110 г.

Вес 145 г.

Вес 650 г.

Пирожное «Сметанник» (домашнее) 
десерт              
Классический белый бисквит и шоколадный 
бисквит, пропитанные сиропом и прослоенные 
сметанным кремом.

Пирожное «Десерт» (тирамису)               
Классический белый бисквит пропитан 
«Кофейным» сиропом и прослоен кремом 
«Тирамису» из взбитых сливок.

Пирожное десерт «Клубника со 
сливками»                   
Классический бисквит, пропитанный сиропом,  
ягодный мусс, натуральная клубника в желе.

Пироги «Вот такие пироги...»         
C лесными ягодами
Песочный корж покрыт нежным кремом и 
малиновым  конфитюром. Пирог украшен 
лесными ягодами и покрыт желе.



Вес 650 г.
(12 порций)

Вес 1500 г.
(12 порций)

Вес 500 г.

Вес 1000 г.

Вес 500 г. (1/2)

Вес 1500 г.

Вес 800 г.

Вес 500 г.

Вес 950 г.
(12 порций)

Вес 1500 г.
(12 порций)

Вес 800 г.
(8 порций)

Вес 500 г.
(8 порций)

Торт «Симфония» со сливочным 
кремом
Коржи шоколадного бисквита пропитаны сиропом 
и прослоены масляным кремом со сгущённым 
молоком. Поверхность покрыта кремом, украшена 
цукатами из вишни и дроблеными орехами.

Торт «Сластена»                              
с варёной сгущёнкой
Медовый бисквит пропитан сиропом и прослоен 
кремом с варёной сгущёнкой. Торт украшен 
орехом кешью, медовой и шоколадной 
крошкой.

Торт «Чернослив в шоколаде»
Шоколадный и и белый бисквиты пропитаны 
сиропом. Прослоены кремом с варёной 
сгущёнкой и черносливом. Украшен крошкой 
из шоколадного бисквита.

Торт «Чудесный пень»
Шоколадный и белый бисквиты, пропитанные 
сиропом. Прослоен легким кремом из взбитых 
сливок с варёной сгущёнкой. Украшен шоколад- 
ной глазурью, крошкой из шоколадного 
бисквита и орехов.

Торт «Только ты»
Песочный корж, безе и белый бисквит прослоены 
легким кремом из взбитых сливок и малиновым 
джемом. Украшен фруктами в желе, легким 
кремом и лепестками арахиса.

Торт «Опера» (порционный)
Белый и шоколадный бисквиты, прослоены 
легким кремом с варёным сгущённым молоком. 
Поверхность торта украшена карамельным 
гелем и безе, покрытыми глазурью.

Торт «Золотые купола» 
(порционный)
Белый и шоколадный бисквиты, прослоены 
кремом из взбитых сливок и варёной сгущёнки. 
Украшен шоколадной стружкой и профитро-
лями с кремом «крем-брюле».



Вес 680 г.
(12 порций)

Вес 800 г.

Вес 1500 г.

Вес 1500 г.
(12 порций)

Вес 1000 г.
(8 порций)

Вес 500 г.
(8 порций)

Вес 800 г.
(12 порций)

Вес 790 г.

Вес 320 г.

Торт «Медовый» с варёной 
сгущёнкой
Медовый бисквит пропитан сиропом и прослоен 
кремом с варёной сгущёнкой. Торт покрыт 
кондитерским гелем, украшен медовой 
крошкой и варёной сгущёнкой.

Торт «Карамель»  
Классический белый бисквит, пропитанный 
сиропом и прослоенный карамельным кремом 
на основе варёного сгущёного молока, сметаны 
и мёда.

Торт «Кураж»  
Песочный корж, безе, белый бисквит, цитрусовый 
джем и крем из взбитых сливок. Торт украшен 
дольками киви, апельсина и винограда в желе 
и кремом. На боковой поверхности - медовая 
крошка.

Торт «Трюфельный»
Шоколадный бисквит, пропитан карамельным 
сиропом. Прослоен масляным шоколадным 
кремом. Торт украшен «трюфелями» из шоко- 
ладного крема и присыпан сахарной пудрой с 
какао-порошком.

Торт «Тирамису» (порционный)
Классический белый бисквит пропитан кофей- 
ным сиропом и прослоен кремом «Тирамису» 
из взбитых сливок. Торт покрыт гелем и 
посыпан какао.

Торт «Тирамису»
Классический белый бисквит пропитан 
кофейным сиропом и прослоен кремом 
«Тирамису» из взбитых сливок.

Торт «Тирамису» 

Классический белый бисквит пропитан 
кофейным сиропом и прослоен кремом 
«Тирамису» из взбитых сливок.



Вес 500 г.

НОВИНКА

Вес 1500  г.
(12 порций)

Вес 930 г.
(8 порций)

Вес 1000 г.
(12 порций)

Вес 700 г.
(12 порций)

НОВИНКА

Вес 1000 г.
(12 порций)

Вес 700 г.
(12 порций)

Вес 500 г.
(12 порций)

Вес 900 г.
(16 порций)

Вес 1500 г.
(12 порций)

Вес 600 г.

Торт «Нежность»
Классический бисквит, пропитанный сиропом, 
лимонно-яблочный конфитюр, творожно- 
сливочный крем. Торт украшен мармеладом.

Торт «Богема» (порционный)
Медовый бисквит пропитан сиропом, прослоен 
кремом на основе вареной сгущенки, 
обсыпан крошкой медового бисквита и 
украшен кремом из варёной сгущёнки.

Торт «Тутти-Фрутти» 
(порционный) 
Торт на основе классического бисквита, пропи- 
танного сиропом, крем из взбитых сливок с 
фруктовым наполнителем, украшен фруктами в 
желе.

Торт «Райский сад» (порционный)
Белый бисквит, пропитанный сиропом. 
Прослоен нежным кремом с абрикосовым 
конфитюром. Украшен фруктами.

Торт «Латте»
Белый бисквит, пропитан «Кофейным» сиропом, 
прослоен кремом с кофе и молоком. Торт  
украшен кремом, какао с сахарной пудрой, 
шоколадным декором. 

Торт «Эгоист» (порционный)
Белый бисквит, пропитанный «коньячным» 
сиропом, прослоен абрикосовым джемом и 
кремом из взбитых сливок. Украшен белым 
и шоколадным кремами, рисунком из 
шоколадной глазури.

Торт «Петербургский» 
Воздушный торт из нежного бисквита, 
йогуртового и йогуртово-клубничного крема с 
натуральной клубникой. Украшен изысканной 
цветочной композицией из легкого крема. 



Вес 500 г.

Вес 550 г.

Торт «Сметанник» (ванильный) 

Масляный бисквит, кусочки ананаса и ореха 
кешью, кусочки шоколадно-масляного 
бисквита, сметанный крем с добавлением 
сахарной пудры и ванилина. Торт украшен 
декором из масляно-шоколадной глазури.

Торт «Сметанник» с лесными 
ягодами
Белый и шоколадный бисквиты, пропитанные 
сиропом. Прослоены сметанным кремом. 
Поверхность покрыта натуральными лесными 
ягодами в желе.

Торты творожные, сметанные,сырные, йогуртовые и муссовые

Вес 550 г.

НОВИНКА

Вес 720 г.

НОВИНКА

Вес 450 г.

НОВИНКА

Торт  Молочная девочка» 
Коржи на сгущённом молоке, начинка 
конфитюр малина, крем из взбитых сливок со 
сгущённым молоком. Обсыпан пластинчатым 
арахисом и украшен цукатами вишни и 
пластинками белой шоколадной глазури.

Торт «Зефирный» 

Классический бисквит, пропитанный 
сиропом, крем на основе натуральных 
сливок, конфитюр вишнёвый.
Торт украшен яблочным зефиром.

Торт «Северное сияние»
Классический бисквит, пропитанный 
сиропом, клубнично-яблочный конфитюр,
творожно-сливочный крем.



Вес 1000 г.

Вес 500 г.

Вес 1000 г.

Вес 900 г.
(8 порций)

Вес 400 г.

Вес 1080 г.

НОВИНКА

Вес 430 г.

Торт «Йогуртовый» (ванильный)
Белый бисквит и «Йогуртовый» крем из 
взбитых сливок. Торт украшен натуральной 
клубникой в желе.

Торт «Йогуртовый» (лесная ягода) 
Классический белый бисквит, «йогуртовый» 
крем из взбитых сливок. Торт украшен натураль- 
ными ягодами в желе.

Торт «Творожный» (клубничный)  
Классический белый бисквит и нежный 
творожный крем. Торт покрыт клубничным 
гелем и украшен творожным кремом.

Торт «Сметанник» (медовый)
Классические медовые коржи, сметанный 
крем.

Торт «Лесная ягода» (муссовый)
Шоколадный бисквит, нежный мусс и ягоды 
в желе.

Торт «Сметанник» (домашний)
Шоколадный бисквит, крем на основе 
сметаны. Украшен бисквитной шоколадной 
крошкой.

Торт «Сметанник» (домашний)
Классический белый бисквит и шоколадный 
бисквит, пропитанные сиропом и прослоенные 
сметанным кремом с кусочками персика.

Торты творожные, сметанные,сырные, йогуртовые и муссовые



Вес 650 г.

Вес 900 г.
(12 порций)

Вес 480 г.

Вес 500 г.

Вес 800 г.

Вес 400 г.

Вес 700 г.

Торт «Прага»  
Шоколадный бисквит пропитан сиропом с 
коньяком, прослоен масляным шоколадным 
кремом «Пражский» и яблочным повидлом. 
Торт украшен шоколадной глазурью и 
шоколадным кремом.

Торт «Прага» (порционный) 

Шоколадный бисквит пропитан сиропом с 
коньяком, прослоен масляным шоколадным 
кремом «Пражский» и яблочным повидлом. 
Торт украшен шоколадной глазурью и 
розанами из шоколадного крема.

Торт «Киевский» 
Воздушно-ореховые коржи, прослоенные 
масляным кремом с варёной сгущёнкой. 
Торт украшен розанами из масляного крема.

Торт «Ореховый»
Ореховый бисквит, пропитанный сиропом, 
прослоен масляным кремом с вареным сгущён- 
ным молоком. Украшен кремом, декором из 
шоколадной глазури и дробленым арахисом. 

Торт «Медовик»  
Медовые коржи, прослоены масляным кремом 
с варёной сгущёнкой. Украшен кремом и 
крошкой из медового коржа.

Торт «Сен Оноре»
Профитроли с заварным кремом под 
шоколадным соуом, сметанный крем и 
шоколадный  бисквит.

Торт «Сказка»
Белый бисквит, пропитаный «коньячным» 
сиропом. Прослоен сиропом «Шарлотт» и 
абрикосовым джемом.

Торты традиционные



Вес 550 г.
(5 порций)

Вес 540 г.

Вес 500 г.
(12 порций)

Вес 800 г.

Вес 1200 г.
(12 порций)

Вес 700 г.
(8 порций)

Вес 520 г.

Торт «Чайный» (порционный) 
Коржи белого бисквита пропитаны сиропом и 
прослоены нежным кремом «Шарлотт». Торт 
обсыпан дроблёным жареным арахисом и 
присыпан сахарной пудрой. 

Торт «К чаю»
Классический бисквит пропитан «коньячным» 
сиропом, прослоен кремом «Шарлотт» и 
клюквенным конфитюром. Украшен масляным 
кремом, крошкой медового бисквита и мини 
буше. 

Торт-суфле «Птичка круглая» 
(порционный)
Белый бисквит и суфле «Птичье молоко».
Торт украшен молочной  глазурью и рисунком
из шоколадной глазури.

Торт «Чайный» 
Коржи тонкого белого бисквита пропитаны 
сиропом и прослоены масляным кремом 
«Шарлотт». Поверхность торта обсыпана 
медовой крошкой.

Торт «Захер» (порционный)  
Коржи масляного шоколадного бисквита, 
пропитаны «лимонным» сиропом и прослоены 
абрикосовым конфитюром. Торт покрыт мягкой 
шоколадной глазурью. Украшен декором - 
надписью «Sacher» из масляного шоколадного 
крема.

Торт «Шоколадный» (порционный)
Коржи шоколадного бисквита пропитаны 
«коньячным» сиропом и прослоены шоколад- 
ным кремом. Поверхность торта покрыта 
пищевым гелем. Украшен розанами из 
бисквитной крошки с цельным сгущённым 
молоком и какао-порошка.

Торт «Джульетта» 
Коржи белого бисквита, «коньячный» сироп, 
крем «Шарлотт», клюквенный конфитюр. 
Торт украшен белым и оранжевым масляным 
кремом, крошкой шоколадного бисквита и 
кокосовой стружкой. 

Торты традиционные



Вес 1950 г.

Вес 2500 г.

Вес 1800 г.

Вес 1550 г.

Вес 1500 г.

Вес 1000 г.

Вес 1500 г.

Вес 1800 г.

Торт «Йогуртовый» (ванильный)
Белый бисквит и «Йогуртовый» крем из 
взбитых сливок. Торт украшен натуральной 
вишней в желе.

Рулет «Нежный» с орехами 
Белый бисквит, пропитанный сиропом. Прослоен 
абрикосовым конфитюром и кремом с варёной 
сгущёнкой. Украшен жареным дроблёным 
арахисом. 

Рулет «Нежный» с шоколадной 
крошкой
Белый бисквит, пропитанный сиропом. Прослоен 
абрикосовым конфитюром и кремом с варёной 
сгущёнкой. Украшен шоколадной крошкой. 

Торт слоёный «Наполеон»
Слоёные коржи, изготовленные по домашнему 
рецепту на натуральной сметане и яичном 
желтке, классический заварной ванильный крем.

Торт «Сметанник» (медовый)
Классические медовые коржи,         
сметанный крем.

Торт «Тирамису» 
Классический белый бисквит пропитан 
кофейным сиропом и прослоен кремом 
«Тирамису» из взбитых сливок. 

Торт «Чудесный пень» 
Шоколадный и белый бисквиты, пропитанные 
сиропом. Прослоен легким кремом из взбитых 
сливок с варёной сгущёнкой. Торт украшен 
шоколадной глазурью, крошкой из шоколад- 
ного бисквита и орехов. 

Торт «Сметанник» (ванильный)       
с лесными ягодами 
Шоколадный бисквит прослоен сметанным 
кремом с ванильным вкусом. Украшен 
натуральными лесными ягодами в желе.

Весовая продукция



Вес 360 г.

Вес 480 г.

Вес 250 г.

Торт «Медовик»                 
Медовые коржи, крем на основе сметаны и мёда.

Торт бисквитный «Тирамису»
Классический бисквит, пропитанный 
кофейным сиропом, прослоен кремом 
«Тирамису» из взбитых сливок.

Торт бисквитный «Тирамису»
Классический бисквит, пропитанный 
кофейным сиропом, прослоен кремом 
«Тирамису» из взбитых сливок.

Торты на каждый день
«Лу-Лу»

Вес 1660 г.

НОВИНКА

Вес 2000 г.

Вес 1550 г.

Вес 1700 г.

Торт «Чайный»
Коржи белого бисквита пропитаны сиропом и 
прослоены нежным кремом «Шарлотт». Торт 
обсыпан дроблёным жареным арахисом и 
присыпан сахарной пудрой.

Торт «Сметанник» (домашний)
Шоколадный бисквит, крем на основе 
натуральной сметаны, украшен бисквитной 
шоколадной крошкой. 

Торт «Вишня в шоколаде» 
Шоколадный бисквит, крем шоколадно- 
вишнёвый, вишнёвый конфитюр, украшен 
шоколадно-молочной глазурью и бисквитной 
шоколадной крошкой. 

Торт «Маковый»
Торт на основе бисквита с маком, пропитанного 
сиропом, крема на основе сливочного сыра и 
лимонной начинки.



раскраска
«Привет из Африки»

раскраска
«Автомобиль»

раскраска
«Цыплёнок»

раскраска «Щенок»

раскраска
«Котёнок»

Торт «Сказка»
раскраска «Джунгли»

Вес 1500 г.

Вес  500 г. (6 шт)

Вес 1500 г.

Вес 1600 г.

Торт «Сказка» (раскраска) 
Белый и шоколадный бисквиты, пропитаны 
сиропом и прослоены лёгким кремом 
«Крем-брюле» на основе варёной сгущёнки. 
Поверхность торта украшается самостоятельно 
с помощью цветных гелей, которые 
прилагаются к торту.

Пирожное «Скандинавская сказка» 
Нежнейший латышский домашний медовый 
бисквит, пропитанный сиропом и кремом из 
натуральной сметаны.

Торт «Йогуртовый» (клубника)
Белый бисквит и «Йогуртовый» крем из 
взбитых сливок с клубничным вкусом.
Торт украшен натуральной клубникой в желе.

Торт «Петербургский» 
Воздушный торт из нежного бисквита, 
йогуртового и йогуртово-клубничного крема с 
натуральной клубникой. Украшен изысканной 
цветочной композицией из легкого крема. 

Торты, пирожные под заказ
за 2 дня



Вес 1400 г.
(12 порций)

Вес 1600 г.
(12 порций)

Вес 280 г.
(3 порции)

Вес 1300 г.
(12 порций)

Вес  70 г. х 10 шт

Вес 60 г. х 10 шт

Вес 80 г. х 10 шт

Вес  70 г. х 10 шт

Вес  35 г. х 10 шт

Торт «Чиз-кейк» (Ассорти) З_
Чизкейк выполнен на песочной основе, в составе 
натуральный творожный сыр, сливки и сметана. 
В зависимости от ассортимента в состав входит 
натуральная ягода, арахис в карамели, 
шоколадный крим-чиз.

Торт «Чиз-кейк» (Ореховый) З_
Чизкейк выполнен на песочной основе, в составе 
натуральный творожный сыр, сливки, сметана,
арахис в карамели.

Торт Чиз-кейк «Нью-Йорк» (замороженный)
Чизкейк выполнен на песочной основе, в составе 
натуральный творожный сыр, сливки и сметана.

Торт Чиз-кейк «Нью-Йорк» (замороженный)
Чизкейк выполнен на песочной основе, в составе 
натуральный творожный сыр, сливки и сметана.

Пирожное заварное «Эклер» (Крем-чиз) З_
Пирожное на классическом заварном тесте с 
натуральным кремом крим-чиз и карамельным 
покрытием.

Пирожное «Эклер заварной» (с масляным
кремом) З_
Пирожное на классическом заварном тесте c масля- 
ным кремом и покрытием из бисквитной крошки.

Пирожное «Эклер заварной» (с заварным
кремом) З_
Пирожное на классическом заварном тесте
с заварным кремом и покрытием из арахисового
грильяжа и шоколадной глазури.

Пирожное «Эклер заварной» (творожный) З_
Пирожное на классическом заварном тесте 
с творожным кремом и декором из пластинчатого 
арахиса с сахарной пудрой.

Пирожное «Булочка заварная Шу» З_
Булочка из заварного теста с нежным
сливочным кремом.

Торты и Пирожные
(замороженная продукция)



Вес 1200 г.
(12 порций)

Вес 900 г.
(8 порций)

Вес  50 г. х 12 шт

Вес  50 г. х 12 шт

Вес  50 г. х 12 шт

Вес  140 г. х 10 шт

Вес  70 г. х 22 шт

Вес 50 г. х 10 шт

Вес 290 г.
(3 порции)

Торт «Захер» (порционный) З_
Коржи масляного шоколадного бисквита, пропитаны
«лимонным» сиропом и прослоены абрикосовым
конфитюром. Торт покрыт мягкой шоколадной 
глазурью. Украшен декором - надписью «Sacher»
из масляного шоколадного крема.

Торт «Сметанник» (медовый) З_
Классические медовые коржи, сметанный крем.

Пирожное «Корзиночка» (крем-брюле)
овальное З_ 
Корзиночка из нежного песочного теста,
наполнена варёной сгущёнкой и кремом
со вкусом «крем-брюле».

Пирожное «Белая ночь» З_      
Песочная корзиночка наполнена яблочным 
конфитюром и легким сливочным кремом. 

Пирожное «Буше» (сливочное) З_   
Белый бисквит, пропитан сиропом и прослоен 
кремом из натурального сливочного масла. 
Пирожное покрыто шоколадной глазурью.

Пирожное «Наполеон» З_    
Коржи из слоёного теста, прослоенные 
заварным кремом.

Пирожное бисквитное «Картошка» З_ 
Бисквитная основа с какао-порошком и масляным 
кремом. Пирожное украшено какао и масляным 
кремом.

Пирожное «Трубочка слоёная»
(с белковым кремом) З_
Слоёная трубочка с классическим белковым 
кремом в сахарной пудре.

Торт «Чиз-кейк» (Ассорти) (замороженный)
Чизкейк выполнен на песочной основе, в составе 
натуральный творожный сыр, сливки и сметана. 
В зависимости от ассортимента в состав входит 
натуральная ягода, арахис в карамели, 
шоколадный крим-чиз.

АО «КАРАТ ПЛЮС»  10.10.2022 г.

Торты и Пирожные
(замороженная продукция)
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